
Холодные закуски..............................................................................2

Салаты.................................................................................................6

Горячие закуски............................................................................... 10

Cупы.................................................................................................. 12

Горячее............................................................................................. 14

Гриль................................................................................................. 18

Пицца и гарниры.............................................................................. 22

Десерты............................................................................................ 24

Фотографии предоставленных блюд могут не соответствовать действительности.  
В данных фото использовались дополнительные декорации, не входящие в состав блюд. 
Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас предрасположенности  
к аллергической реакции на определённые продукты питания.



Холодные закуски 
Закуска к вину...............................................................900 г...... 3250 o
груша, клубника, виноград, сыр Дор Блю, чеддер, 
горький шоколад, брускетта с пармской ветчиной, валованы с красной  
икрой, валованы с томатами и сыром фета, перец болгарский  
со сливочным сыром, моцарелла рассольная, черри

Большое рыбное ассорти......................................550 г...... 2100o
семга малосольная, масляная рыба холодного копчения,  
мидии запеченные, тигровые креветки, сельдь малосольная  
с картофелем, кальмары, канапе с красной икрой

Овощное ассорти по-кавказски.......................840 г...... 2000o
свежие огурцы, помидоры, перец, оливки, маслины, рулетики  
из баклажан и перца с сыром, кавказский сыр и зелень

Большое мясное ассорти......................................670 г...... 2100o
язык говяжий, буженина, ростбиф, куриные рулетики, холодец,  
охотничьи колбаски, гренки с сальсем, корнишоны маринованные, хрен

Рыбный сет фуршетных закусок....................800 г...... 2300o
круассаны с лососем, креветки на огурчике с сыром, канапе  
с красной икрой, канапе с сельдью на бородинском хлебе, мидии под  
соусом Масаго, блинчик с семгой м/с и сливочным сыром, валованы  
со снежным крабом, тарталетки со шпротами
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Закуска к пиву............................................................. 1400 г.......2300 o
сельдь в горчичном соусе, канапе со шпротами, 
гренки с сыром и колбаской, куриные крылышки, 
баварские колбаски, куриные сердечки, сырные крекеры 
картофельные дольки, соусы

Ассорти брускетт......................................................... 450 г........1300o
брускетта с тигровыми креветками, брускетта с беконом,  
брускетта с лососем, брускетта с ростбифом 

Закуска к водочке...................................................... 900 г........1300o
холодец, томаты, грибочки маринованные, 
сельдь с картофелем, капуста квашеная, огурчики маринованные

Мясная коллекция...................................................... 200 г...........850o
язык, буженина, ростбиф, куриные рулетики, 
холодец говяжий, хрен

Рыбная коллекция..................................................... 200 г........1200o
семга малосольная, масляная рыба, лосось х/к, кальмары

Сырное плато................................................................. 450 г........1200o
пять вида сыра: дор блю, пармезан, маасадам, чеддер, кавказский,  
сырный крекер, виноград, груша томленая в вине, 
медово-горчичный соус

Овощное ассорти........................................................ 300 г...........750o
свежие огурцы, помидоры,  редис, перец болгарский, оливки,  
маслины, зелень

Итальянская закуска......................................670 г........4000 o
пармская ветчина, сыровяленая колбаса, вяленые томаты,  
томаты черри, рассольная моцарелла, сыр дор блю, оливки  
каламата, груша томленая в вине, перец черри фаршированный  
сыром, каперсы, руккола, палочки гриссини

Селёдочка домашнего посола 
с картофелем................................................100/180 г............400o

Фруктовая тарелка...........................................500 г............600o

Ассорти домашних солений.......................500 г............500o
капуста по-грузински, морковь по-корейски, капуста квашеная, 
лечо из красного перца, грибы соленые, гренки, огурцы, 
черемша и помидры маринованные
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Салаты 
Салат с малосольным лососем,....................... 200 г..........880 o
креветками и манговым соусом

Салат Оливье с перепелиным яйцом
– с ростбифом............................................................... 160 г...........550o
– с куриной грудкой.................................................. 160 г...........380o
– с телячьим языком............................................... 160 г...........600o

Cалат с телячьим языком,................................... 210 г..........720 o
овощами на гриле и тайским соусом

Салат с апельсинами................................................ 240 г..........980 o
и жареным камамбером

Чизкейк с копченым лососем .......................... 200 г..........670 o
и авокадо

Салат с ростбифом,................................................... 190 г..........750 o
карамельной фетой и пряной тыквой
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Салат из хрустящих баклажанов.................... 220 г..........450 o

Салат с утиной грудкой,.......................................... 250 г..........780 o
карамелизированной грушей и Дор блю

Теплый салат с курицей Терияки.................... 220 г..........580 o

Салат с хрустящим цыплёнком,...................... 220 г..........520 o
и чесночным айоли

Грузинский салат......................................................... 230 г..........350 o
с куриной печенью, томатами 
и ткемалевым соусом

Цезарь
– с курицей...................................................................... 220 г...........480o
– с креветками............................................................. 180 г...........550o
– с семгой м/с............................................................... 180 г...........550o

Итальянский салат с креветками................... 220 г..........850 o
и кальмарами

Греческий салат с сыром Фета ........................ 230 г..........550 o

Салат Сельдь под шубой........................................ 200 г..........260 o

Салат с тунцом и авокадо.................................... 240 г..........750 o
и перепелиным яйцом

Салат с индейкой......................................................... 220 г..........670 o
и жареными шампиньонами

 
  

 

, 

  
 

...
.2

30
 

   

  

....
220

 

   
   

   
   

   
   

   
   

  
  

 

 ....
.220 

  
 

, 

 
  

 
...

.2
50

 

  

  

.....2
40 

8 9



Горячие закуски
Мини-перепечи с пятью......................................... 180 г..........380 o
видами начинок

Лосось в сливочном соусе с грибами.......... 200 г..........740 o
на лодочке из слоеного теста

Кабачковые оладушки............................................ 230 г..........450 o
с куриным жюльеном и Пармезаном

Фрито мисто с тайским соусом ..................150/40 г..........510 o
хрустящие морепродукты и овощи

Жареный говяжий язык в соусе...................... 200 г..........770 o
с картофелем и грибами

Ассорти чебуреков..................................................... 280 г...........470o
с мясом, с телячьими щечками, с сыром, с зеленью

Грибной жюльен в корзиночке ........................ 150 г..........200 o

Долма из говядины..............................................180/40 г..........300 o
с соусом

Мидии запеченные.................................................... 160 г..........440 o
с соусом масаго
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Супы
Солянка мясная сборная....................................250 мл..........440 o

Борщ с говядиной, ..................................................250 мл..........380 o
салом и пампушками

Лагман с говядиной...............................................350 мл..........490 o

Суп Том Ям Кунг с креветками.......................300 мл..........780 o

Бархатный суп с лесными грибами............250 мл..........350 o

Уха сливочная с красной рыбой...................250 мл...........480o

Тыквенный крем-суп.............................................250 мл..........370 o
с креветками

Домашняя лапша.....................................................250 мл..........300 o
с фрикадельками
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Горячее
Судак с креветками 
под голландским соусом....................................... 150 г..........800 o

Кастрюлька мидий
в сырном соусе............................................................. 350 г.......1200 o

Лосось Терияки с тайским рисом............100/150 г.......1100 o

Филе мурманской трески с жюльеном
из кальмаров.................................................................. 280 г..........800 o

Стейк из палтуса с брокколи.......................120/150 г.......1200 o

Филе морского окуня..................................120/150/50 г..........820 o
с лисичками, шпинатным пюре и сырным соусом

Паста с лососем и шпинатом............................. 300 г..........870 o

Тальятелле с тигровыми креветками,
мидиями и соусом биск......................................... 300 г..........740 o
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Грудка утки с булгуром и соусом 
из спелых слив..........................................150/100/50 г.......... 900 o

Ароматная курочка..................................... 120/150 г.......... 540 o
c томатной сальсой  
и запеченным картофелем

Курица с домашним сыром и жюльеном
в слоеном тесте............................................. 200/120 г.......... 720 o

Ломтики из индейки.............................120/50/150 г.......... 880 o
с брусничным соусом  
и кенийской фасолью

Куриная печень......................................................290 г.......... 500 o
на карамелизованных яблоках

Медальоны из телятины.......................... 260/50 г....... 1550 o
с моцареллой и томатами

Телячьи щечки в сырном соусе
на картофельном пюре............................ 140/150 г.......... 770 o

Жаркое «Русский пир»  
с тремя видами мяса 
и картофелем в сковородочке................... 300 г.......... 720 o

Бифштекс рубленый.............................130/50/150 г.......... 700 o
из мраморной говядины,  
с яйцом пашот, картофелем и грибами

Телячий язык в нежном грибном соусе
на мятом картофеле.................................. 100/150 г....... 1200 o

Жареная свиная вырезка с картофельным 
пюре, соусом Деми глас и кольцами
хрустящего лука........................................... 150/150 г.......... 750 o

Паста Карбонара с беконом, 
яйцом и сливками...............................................250 г.......... 580 o

Свинина по-китайски 
в кисло-сладком соусе
с рисом Басмати........................................... 200/150 г.......... 560 o

Бефстроганов 
с жареной картошечкой
и малосольными огурчиками..................... 450 г.......... 700 o
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Гриль
Мангал сет из птицы.............................. 1250/200/200 г....... 3400 o
шашлык из куриной грудки, куриные ножки,  куриные крылышки, 
куриные сердечки, кебаб из индейки в беконе, лепешка с сыром, 
овощи гриль

Ассорти кебабов...........................................850/250/200 г.........3500o
кебабы – из курицы, из смешанного  фарша,  из баранины, 
из говядины, из индейки в беконе, овощи гриль, соуса

Мясной сет для гурманов................... 1100/700/200 г.........4800o
шашлык свиной, свиные ребрышки, котлета мясная, кебаб говяжий,  
бараний, язык в беконе, шампиньоны, картофель, кукуруза, соуса

Грузинская тарелка...................................................750 г.........2000o
шашлык из свинины, шашлык куриный, люля кебаб говяжий,  
язык в баклажане, грузинский овощной салат, лобио из фасоли, 
хачапури по-аджарски

Мясная тарелка..........................................................1000 г.........2350o
стейк из свиной шеи, кебабы из баранины, из смешанного фарша, 
куриные ножки, картофель в беконе, шампиньоны и томаты 
на мангал

Рыбный сет для гурманов.....................850/200/200 г.........5400o
шашлык из окуня, ломтики судака и лосося, палтус, 
кальмары, рыбный кебаб, креветки аргентинские, картофель, томаты

Средиземноморская тарелка.................... 290/100 г.........1650o
лосось, судак, окунь, аргентинские креветки, кальмар, 
шафрановый рис

Стейк из сёмги с тимьяном.......... 100/70/30 г.....1050 o
и лимоном

Дорадо с травами и томатами..... 250/70/30 г.....1300 o

Филе судака ............................... 120/150/30 г.......950 o
в пряном маринаде 
с овощами гриль

Шашлык из куриной грудки......... 150/70/30 г.......560 o

Куриная грудка, ............................ 150/70/30 г.......620 o
фаршированная овощами

Люля-кебаб из курицы................. 140/70/30 г.......500 o

Шашлык из свинины..................... 150/70/30 г.......700 o

Стейк из свининой шейки............. 120/70/30 г.......600 o

Люля-кебаб из свинины............... 250/70/30 г.......650 o
и говядины в лаваше

Люля-кебаб из баранины............. 140/70/30 г.......820 o

Люля-кебаб из говядины ............. 140/70/30 г.......680 o

Язык в баклажане с томатами.... 200/70/30 г.....1450 o

Узбекская лепёшка.................................. 200 г.......130 o
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Пицца и хачапури
Мясная................................................................................650 г.......... 860 o
томатный соус, ростбиф, бекон, колбаски, 
копченая свинина, маринованные огурчики, 
зерновая горчица, сыр Моцарелла

Маргарита.........................................................................550 г........... 570o
помидоры, томатный соус, сыр Моцарелла

Пепперони........................................................................650 г.........1000o
томатный соус, двойной сыр Моцарелла, 
колбаски, перец Халапеньо

Куриный микс................................................................650 г........... 720o
томатный соус, куриная грудка, курица-гриль, 
шампиньоны, бекон, томаты, сыр Моцарелла

С ростбифом и корнишонами............................650 г........... 740o
томатный соус, телячий ростбиф, свежие томаты, 
маринованные огурчики, перец Халапенью, сыр Моцарелла

Цыпленок барбекю....................................................650 г........... 780o
томатный соус, мясо цыпленка барбекю, печеный перец, 
красный лук, свежие томаты, кукуруза, перец Халапенью, 
сыр Моцарелла

Сырная................................................................................580 г........... 680o
белый соус, 4 вида сыра

Хачапури по-аджарски...........................................500 г........... 770o

Хачапури по-имеритински....................................500 г........... 780o

Королевский Хачапури...........................................550 г........... 980o

Хачапури по-мегрельски.......................................500 г........... 800o

Гарниры
Картофельное пюре...................................... 150 г........... 120o

Картофельные дольки................................ 150 г........... 120o

Картофель жареный с грибами............ 150 г........... 160o

Картофель фри.................................................. 150 г........... 140o

Картофель на мангале................................. 150 г........... 120o

Овощи гриль....................................................... 150 г........... 240o

Овощное рагу..................................................... 150 г........... 160o

Рис басмати........................................................ 150 г........... 120o

Кенийская фасоль.......................................... 150 г........... 180o
с болгарским перцем
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Десерты
Шоколадно-манговый мусс................................100 г........... 260o

Малиновая Анна Павлова  ..................................150 г........... 350o

Шоколадный медовик....................................... 150/30 г........... 310o
с соленой карамелью

Меренговый рулет......................................................150 г........... 330o

Чизкейк  «Сан–Себастьян»..................................190 г........... 550o
с теплым шоколадом

Карамельный медовик..................................... 130/60 г........... 330o
с сырным кремом и тар таром из клубники

Тирамису с маскарпоне..........................................120 г........... 480o

Семифредо с черникой и кешью.....................150 г........... 350o
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Ресторанный комплекс
«ДИНАСТИЯ»

pozim.ru
г. Ижевск, ул. Удмуртская, 273

тел. 45-38-41


